AROMES ISSUS DE L'ELABORATION
CEREALES

Biere, biscuit, bouillie d’orge, brioche, cake, lait, Iégumes,
levures, pain grillé

FRUITS, ESTERS

Abricot, agrumes, banane, cassis, fraise, framboise, fruits
exotiques, groseille, myrtille, pamplemousse, péche, poire,
pomme, raisin, raisin de Corinthe

FLORAUX, HERBACES
Bruyere, eucalyptus, feuilles, fleurs blanches, foin coupé,
géranium, herbe fraiche, herbe seche, lilas, menthe,
muguet, rose

TOURBE, FUMEE, AROMES MARINS
Algue, caoutchouc brilé, cendres,
embruns, encens, feu de bois, goudron,
grésil, iode, macadam, baume,
racine, sous-bois

AROMES ISSUS DU
VIEILLISSEMENT EN FOUTS

BOIS, EPICES, FRUITS SECS

Boite a cigares, cannelle, caramel, cire, clou
de girofle, cedre, chéne, gingembre, miel, pin,
poivre, réglisse, résine, tabac, toasté, vanille,
torréfaction, vieux bois, fruits secs (noix,
amande, noisette, rancio)
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AROMES PRIMAIRES
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AROMES TERTAIRES



